DINER DE FIN DE SAISON Samedi 9 novembre 2019 a 20h00

Restaurant « LE MAIL »
16 allée du mail - La Rochelle
Prix 35,00 €
Cocktail « signature »

(Laqueur June, Cognac, sirop de jasmin Schweppes) ou cocktail maison
sans alcool (thé vert, thé rouge, pamplemousse pressé)

Accompagné de fromage aux herbes et d’'une terrine de veau et porc au
Cognac

Entrée

Salade de boeuf aux épices douces, copeaux de 1égumes

Plat

Filet de volaille fermiere « farci charentais » jus corsé et jardiniere de

légumes bio de Mr Gousseau.
Ou

Effeuillé de lieu jaune de nos cotes, pommes de terre écrasée a 'algue fraiche.

Dessert

Orange et crémeux au Grand Marnier.

Boissons comprises (vin, eau, café...)
Vin blanc : VDP Charentais domaine de la Chauviliere (Chardonnay)
Vin rouge : AOC Bordeaux Chateau Flamand Bellevue
Eau : San Pellegrino

Café, thé, infusion



BULLETIN D’INSCRIPTION DINER DE FIN DE SAISON

Le 9 novembre 2019 a 20h00
Réponse avant 31 octobre 2019

Accompagné du chéque de réservation, a I'ordre de
L’APLR — Digue du Lazaret — 17000 LA ROCHELLE

NOM Prénom :
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Choix du Plat principal
Filets de volailles fermiere au farci charentais : nb ...............
Ou

Effeuillé de lieu jaune de nos cotes : nb ...............
Nombre de personnes :
35euros X ............ : Total .............
Ci-joint cheque de.................. € 0 R

Ou Virement : IBAN : FR76 1170 6440 2642 1428 7300 054

La réservation sera confirmée a réception du cheque correspondant.
Toute annulation a compter du ler novembre ne pourra faire I'objet d’un remboursement.

Date : Signature :



